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Zesp·ğ Szk·ğ Zawodowych Nr 2 im. dr. A. Troczewskiego w Kutnie mieŜci siň  

w historycznym dla oŜwiaty kutnowskiej budynku, kt·rego dzieje siňgajŃ 1907 roku.   

1 czerwca 1995 r. Zespoğowi Szk·ğ Zawodowych Nr 2 nadano  sztandar i imiň 

doktora Antoniego Troczewskiego ï inicjatora szkolnictwa zawodowego.  

Nasza szkoğa ksztağci obecnie na poziomie technikum i zasadniczej szkoğy zawodowej  

w atrakcyjnych i poszukiwanych zawodach: technik hotelarstwa, technik Ũywienia i usğug 

gastronomicznych, technik technologii ŨywnoŜci, kelner, kucharz. Od roku szkolnego 2016/2017  

pragniemy poszerzyĺ ofertň ksztağcenia - zgodnie z potrzebami lokalnego rynku pracy i Ğ·dzkiej 

Strefy Ekonomicznej o nowe kierunki: technik eksploatacji port·w  

i terminali, operator  maszyn i urzŃdzeŒ przemysğu spoŨywczego oraz cukiernik.  

NASZE PRIORYTETY:  

- wysoki poziom ksztağcenia zawodowego oraz opieki i wychowania 

- r·wne szanse edukacyjne dla mğodzieŨy z r·Ũnych Ŝrodowisk 

- sprostanie wymaganiom lokalnego rynku pracy, oczekiwaniom uczni·w i ich 

rodzic·w 

           Gğ·wnym celem szkoğy jest przygotowanie absolwent·w do wsp·ğczesnych wymagaŒ 

gospodarki rynkowej. Dlatego teŨ wszystkie oferowane przez szkoğň kierunki ksztağcenia opierajŃ siň 

na najnowszych programach nauczania i podstawie programowej, co gwarantuje nowoczesnoŜĺ  

w nauczaniu i uzyskanie przez uczni·w najwyŨszych kwalifikacji.  

 

Uczniowie technikum uzyskujŃ przygotowanie zar·wno do egzaminu maturalnego, jak  

i zawodowego. MogŃ kontynuowaĺ naukň na wyŨszych uczelniach. Przedmioty og·lnoksztağcŃce 

oraz praktyczne i teoretyczne przedmioty zawodowe prowadzone sŃ przez wykwalifikowanych 

nauczycieli z wieloletnim doŜwiadczeniem, uczestniczŃcych w r·Ũnych formach doskonalenia 

zawodowego. WŜr·d kadry pedagogicznej naszej szkoğy jest 16 egzaminator·w egzamin·w 

maturalnych oraz 9 egzaminator·w egzamin·w zawodowych.  

Pedagodzy naszej szkoğy systematycznie podnoszŃ swoje kwalifikacje ï prawie wszyscy nauczyciele 

przedmiot·w zawodowych, uzupeğniajŃc i aktualizujŃc wiedzň zawodowŃ, brali wielokrotnie udziağ   

w projektach unijnych, w ramach kt·rych odbywali staŨe w hotelach, restauracjach i zakğadach 

przemysğu spoŨywczego ( piekarnie, cukiernie, mğyny, zakğady miňsne). 

Nasza szkoğa uczestniczy w Og·lnopolskim Konkursie ĂInnowacyjna szkoğa zawodowa na rynku 

pracyò organizowanym przez Studium prawa Europejskiego  w Warszawie. 

 

Zesp·ğ Szk·ğ Zawodowych Nr 2 im. dr. A. Troczewskiego  

w Kutnie jest szkoğŃ kultywujŃcŃ tradycje ksztağcenia zawodowego 

zapoczŃtkowane przez patrona szkoğy w 1907 r.  

Jako zesp·ğ szk·ğ zawodowych funkcjonujemy od 1973 r.  

Naszym atutem jest nowoczesna baza dydaktyczna do ksztağcenia 

zawodowego i wykwalifikowani nauczyciele. 

         Oferta edukacyjna szkoğy jest odpowiedziŃ  

na potrzeby pracodawc·w i zainteresowania gimnazjalist·w.   

Zapraszamy, stojŃcych przed wyborem szkoğy, 

uczni·w klas III gimnazj·w i ich rodzic·w.  

PrzyjdŦcie do nas. 

Odpowiemy na wasze pytania  

i rozwiejemy wŃtpliwoŜci, kt·rŃ szkoğň wybraĺ. 

 

 
Dyrektor szkoğy 

mgr inŨ. Urszula Macioszczyk 
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KSZTAĞCENIE ZAWODOWE 

Od wielu lat dziağalnoŜĺ  szkoğy ukierunkowana jest na ksztağcenie dla lokalnego rynku pracy.  

W zakresie organizacji praktyk zawodowych ŜciŜle wsp·ğpracujemy z lokalnymi pracodawcami  

z branŨy gastronomiczno ï hotelarskiej  i przemysğu spoŨywczego:  

hotele: Dworek, Rondo, Awis, Dw·r S·jki, PaOla; 

zakğady przemysğu spoŨywczego: Zakğad Zorina, Zakğad Piekarniczo ï Cukierniczy T.D.J. 

Ozdowscy;  

W zwiŃzku z nowymi kierunkami ksztağcenia od roku szkolnego 2016/2017 uczniowie bňdŃ odbywaĺ 

praktyki zawodowe takŨe w PCC Intermodal oraz  Pini Polska. 

Ponadto wsp·ğpracujemy z przedsiňbiorcami na terenie Polski:  
hotele: Sheraton w Warszawie, St. George w Ciechocinku, Hotel 500 w Strykowie, Belweder  

w Ustroniu, Astor Sporthotel w Jastrzňbiej G·rze, Radisson SAS Blu w Szczecinie, Fokus w Ğodzi.  

Uczniowie odbywajŃ r·wnieŨ praktykň zawodowŃ na promie Firmy Unity Line Szwecja ï 

Polska. 
 

 Zapewniamy ksztağcenie zawodowe na bardzo wysokim poziomie. MğodzieŨ ma moŨliwoŜĺ 

zdobywania wiedzy i umiejňtnoŜci przydatnych zar·wno w pracy zawodowej, jak i w kontynuacji 

nauki  na wyŨszych uczelniach.  WiňkszoŜĺ uczni·w naszej szkoğy po zakoŒczeniu praktyk 

zawodowych otrzymuje listy pochwalne od pracodawc·w. 

MğodzieŨ ma moŨliwoŜĺ uzyskania dodatkowych kwalifikacji,   uczestniczŃc w organizowanych 

przez szkoğň kursach: barmaŒskim, baristycznym.                       

Wysokie wyniki egzamin·w zawodowych 

Uczniowie Technikum Zawodowego w cyklu ksztağcenia zdajŃ egzaminy z dw·ch kwalifikacji, 

natomiast uczniowie Zasadniczej Szkoğy Zawodowej z jednej kwalifikacji.  

Co roku do egzamin·w potwierdzajŃcych kwalifikacje w zawodzie przystňpuje w naszej szkole 100 % 

mğodzieŨy.   ZdawalnoŜĺ egzamin·w zawodowych, zar·wno z pierwszej, jak i z drugiej kwalifikacji, 

jest bardzo wysoka - zawsze znaczŃco przewyŨsza ŜredniŃ krajowŃ i wojew·dzkŃ. Dla przykğadu  

w roku szkolnym 2014/2015 zdawalnoŜĺ w kwalifikacji T.09 wyniosğa 100 %;  

T.06 wyniosğa 73,68 %; T.11 wyniosğa 89,29 %. W roku szkolnym 2015/2016 wynik ğŃcznie dla 

wszystkich klas Technikum Zawodowego wyni·sğ 74,60%. 

W og·lnopolskim rankingu egzamin·w zawodowych ĂPerspektywyò 2014 w zawodzie kelner wŜr·d 

technik·w zawodowych w Polsce zajňliŜmy 9 miejsce ( zdawalnoŜĺ w szkole 93,75 %), a w 2016 r.  - 

24 miejsce ï kelner (83,33 %)  i 25 - technik technologii ŨywnoŜci (64,29 %). 

 

Projekt unijny ĂKsztağcenie zawodowe kluczem do sukcesuò realizowany w roku szkolnym 

2014/2015 sğuŨyğ podniesieniu jakoŜci ksztağcenia zawodowego poprzez: poradnictwo i doradztwo 

edukacyjno ï zawodowe:  

- dodatkowe zajňcia dydaktyczno ï wyr·wnawcze ukierunkowane na rozw·j kompetencji 

kluczowych i zawodowych z matematyki, jňzyka angielskiego oraz przedmiot·w 

zawodowych; 

-  pozaszkolne zajňcia w ramach kurs·w: kurs piekarniczo ï cukierniczy, barmaŒski I i II 

stopnia, baristy, prawa jazdy kat. B. 
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Praktyki zawodowe w Hotelu RONDO 

 

 
Promocja szkoğy w czasie Targ·w Edukacyjnych w Ğodzi 
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Uczniowie TZ  technik technologii ŨywnoŜci podczas praktyk zawodowych w Zakğadzie Piekarniczo ï 

Cukierniczym T.D.J. Ozdowscy 

 

 

 

 

 

 
Warsztaty w WyŨszej Szkole Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu 
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Uczniowie w czasie praktyki zawodowej w Zakğadzie ZORINA 

 

 
Uczniowie klasy TZ ï kelner w czasie obsğugi goŜci w Hotelu RONDO 
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Uczniowie TZ technik Ũywienia i usğug gastronomicznych w czasie zajňĺ obsğugi konsumenta  

  StaŨe zawodowe we Wğoszech 

W roku szkolnym 2015/2016 szkoğa zorganizowağa staŨe zawodowe dla uczni·w                

Technikum Zawodowego: technik hotelarstwa, kelner i technik Ũywienia i usğug gastronomicznych  

w miejscowoŜci Bergamo we Wğoszech. W ramach staŨu mğodzieŨ doskonali kompetencje jňzykowe, 

kulturowe i zawodowe w sektorze hotelarsko ï gastronomicznym i turystycznym poprzez 

wykorzystanie w praktyce wiedzy teoretycznej zdobytej w szkole. Dodatkowo przed wyjazdem na staŨ 

szkoğa umoŨliwia uczniom odbycie podstawowego kurs jňzyka wğoskiego. 

Program Erasmus plus 

 W roku szkolnym 2015/2016 szkoğa przystŃpiğa do programu Erasmus plus. W ramach tego 

programu realizujemy projekt ĂEuropejska mobilnoŜĺ szansŃ na rozw·j zawodowyò. TroszczŃc siň  

o przyszğoŜĺ naszych uczni·w, chcielibyŜmy zapewniĺ im moŨliwoŜĺ odbywania praktyk  

w nowoczesnych firmach, stosujŃcych technologie i rozwiŃzania gwarantujŃce prawdziwie europejski 

poziom produktom i usğugom.  

W projekcie zawarto propozycjň 4 tygodniowego staŨu zawodowego, planowanego na 

marzec/kwiecieŒ 2017, dla  uczni·w, ksztağcŃcych siň w II i III klasach w zawodach technik 

hotelarstwa, technik Ũywienia i usğug gastronomicznych oraz kelner. 

Wyjazd na praktyki zostanie poprzedzony przygotowaniem kulturowo - jňzykowym obejmujŃcym 

zajňcia z branŨowego jňzyka niemieckiego, zajňcia z pedagogiem oraz zajňcia przybliŨajŃce mğodzieŨy 

kulturň Niemiec.  

Realizacja staŨy zawodowych poza granicami kraju odpowiada potrzebom zmieniajŃcego siň 

rynku pracy, zapewnia uczniom moŨliwoŜci kreatywnego rozwoju zawodowego i zdobycie pr·cz 

wiedzy, takŨe konkretnych umiejňtnoŜci. RealizujŃc staŨ, poprawiŃ swoje umiejňtnoŜci jňzykowe, 

dziňki temu stanŃ siň bardziej konkurencyjni i mobilni zawodowo. Uczniowie bňdŃ mieĺ moŨliwoŜĺ 

zdobycia wiedzy, umiejňtnoŜci i kwalifikacji nie tylko poprzez naukň w szkole, ale takŨe przez 

przebywanie w miňdzynarodowym Ŝrodowisku podczas staŨy w niemieckich przedsiňbiorstwach. 

Projekt promuje r·wnoŜĺ, aktywnoŜĺ obywatelskŃ, sp·jnoŜĺ spoğecznŃ, a dziağania majŃ wpğyw na 

zwiňkszenie kreatywnoŜci, innowacyjnoŜci i przedsiňbiorczoŜci mğodych os·b. Realizacja projektu da 

moŨliwoŜĺ nabycia i rozwiniňcia umiejňtnoŜci i kompetencji uczni·w, zwiňkszajŃcych ich szanse na 

rynku pracy oraz zwiňkszenie aktywnoŜci spoğecznej i dialogu miňdzykulturowego. 
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Patronat 

 Od roku 2015/2016 Hotel ĂRondoò, z kt·rym wsp·ğpracujemy od wielu lat, objŃğ patronatem dwie 

klasy: kl. I TZ ï technik Ũywienia i usğug gastronomicznych i kl. I TZ ï kelner. MğodzieŨ z tych klas  

w wiňkszoŜci ma zagwarantowane miejsce pracy oraz udziağ w r·Ũnych przedsiňwziňciach 

realizowanych w hotelu (np. darmowy udziağ w warsztatach gastronomicznych prowadzonych przez 

znanych kucharzy), kt·re przyczyniajŃ siň do rozwoju zawodowego. 

 

Szkoğa wsp·ğpracuje z instytucjami doradztwa zawodowego:  

- Powiatowy UrzŃd Pracy w Kutnie ï udziağ uczni·w w zajňciach warsztatowych  

pod nazwŃ ĂPoznaj swojego doradcň zawodowegoò; 

- Agencja Rozwoju Regionu Kutnowskiego-spotkania  uczni·w z doradcŃ zawodowym; 

- Powiatowa Inspekcja Pracy ï spotkania w zakresie doradztwa zawodowego na temat praw 

poczŃtkujŃcych pracownik·w; 

- spotkanie z przedstawicielami zakğad·w pracy i szk·ğ wyŨszych; 

- zajňcia szkolne z zakresu doradztwa zawodowego z nauczycielem ï doradcŃ zawodowym  

- w ich ramach odbywajŃ siň: wycieczki przedmiotowe do restauracji kutnowskich  

(np. Rondo, Jana, Dworek)  oraz  zakğad·w  przemysğu  spoŨywczego (Zakğad 

Zorina, Zakğad PiekarniczoïCukierniczy T.D.J. Ozdowscy, Kutnowskie   

Zakğady Drobiarskie Exdrob). 

Szkoğa aktywnie wsp·ğpracuje ze Ŝrodowiskiem lokalnym: 

- Promocja szkoğy poprzez udziağ w r·Ũnych dziağaniach na terenie miasta, obsğuga 

gastronomiczna imprez organizowanych przez r·Ũne instytucje formŃ promocji szkoğy  

i prezentacji umiejňtnoŜci uczni·w; np. Kiermasz wielkanocny w KDK, pokazy 

(gastronomiczny, barmaŒski, carvingu  i warsztaty wielkanocne w galerii handlowej Marcredo 

Center, Kutnowski Piknik Naukowy, jubileusz PaŒstwowej Szkoğy Muzycznej w Kutnie; 

- udziağ w obchodach miejskich uroczystoŜci o charakterze patriotycznym  

i obywatelskim; 

- wsp·ğpraca z Towarzystwem Przyjaci·ğ Ziemi Kutnowskiej w zakresie edukacji regionalnej; 

- obsğuga gastronomiczna imprez organizowanych przez r·Ũne instytucje formŃ promocji szkoğy 

i prezentacji umiejňtnoŜci uczni·w; 

- udziağ w Spotkaniach Edukacyjnych;  

- cağoroczna wsp·ğpraca z gimnazjami z terenu Kutna i powiatu, a takŨe gimnazjami spoza 
powiatu: Drzwi Otwarte, zawody sportowe i konkursy dla gimnazjalist·w, np. miňdzyszkolny 

Turniej Tenisa Stoğowego,  w Piğce siatkowej, Rajd Pieszy szlakiem doktora Troczewskiego, 

konkurs z cyklu ĂSt·ğ piňknie nakrytyò, Potyczki barmaŒskie 

- warsztaty dla uczni·w gimnazj·w i szk·ğ podstawowych, np. warsztaty wielkanocne, 
boŨonarodzeniowe, cukiernicze. 
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Szkolne potyczki barmaŒskie 

 
Szkolne potyczki barmaŒskie 

 

 

Posiadamy certyfikaty, podziňkowania, wyr·Ũnienia: 

- Certyfikat programu spoğecznego ĂSzkoğa bez przemocyò, Bezpieczna Plac·wka 

OŜwiatowa, Plac·wka Przyjazna środowisku, Aktywne  Uczestnictwo w Programach 

Ekologicznych, ABC EDUKACJA  ï aspiracje dzieci i mğodzieŨy, Aktywne Zwalczanie 

Przemocy i Agresji, certyfikat Fundacji Dobre ŧycie ï ĂTydzieŒ dobrego chleba 

 i zdrowego stylu Ũyciaò; 
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- Nagroda honorowa òAmicusò Towarzystwa Przyjaci·ğ Ziemi Kutnowskiej przyznana  

w 2012 r.;  

- Podziňkowanie Towarzystwa Przyjaci·ğ Ziemi Kutnowskiej za aktywny udziağ  

w projekcie ĂKutno miasto r·Ũ ï chcň tu byĺò; 

- Udziağ w projekcie realizowanym przez TPZK  ĂNa krawňdzi pamiňci érzecz 

 o kutnowskich ŧydachò  

- Udziağ w projekcie Ğ·dzkie bardziej francuskieò poprzez organizowanie warsztat·w dla 

gimnazjalist·w (pokaz barmaŒski oraz obsğugň goŜcia serwisem francuskim), obsğugň goŜci  

w Hotelu Rondo -  ĂDni Frankofoniiò;  

- Podziňkowania za wsp·ğpracň ï m.in. od Agencji Rozwoju Regionu Kutnowskiego  

za udziağ w Kutnowskim Pikniku Naukowym, Polskiego Stowarzyszenia na Rzecz Os·b  

z UpoŜledzeniem Umysğowym, Stowarzyszenia Diabetyk·w.  

NASZE OSIłGNIŇCIA 

Pobudzaniu aktywnoŜci i zaangaŨowania mğodzieŨy w doskonaleniu zawodowym sğuŨy udziağ  

w  olimpiadach, konkursach i prezentacjach zawodowych. 

MğodzieŨ osiŃga sukcesy i rozwija swe zainteresowania, zdobywajŃc tytuğy laureat·w i finalist·w  

i uzyskujŃc tym samym zwolnienie z etapu pisemnego egzamin·w potwierdzajŃcych kwalifikacje  

w zawodzie.  

Olimpiada Wiedzy Hotelarskiej coroczny udziağ w etapie okrňgowym i regionalnym  
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Uczestniczki Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej 

 

 

 

Olimpiada Wiedzy o ŧywnoŜci ï1 finalistka marzec 2013  

Turniej/Olimpiada Wiedzy o Mleku i Mleczarstwie  ï 2 finalist·w kwiecieŒ 2009, 1 laureatka  

i 2 finalistki kwiecieŒ 2010, 3 finalist·w kwiecieŒ 2012, 1 laureatka i 2 finalistki marzec 2014,  

3 finalist·w kwiecieŒ 2015  

Wojew·dzki Konkurs Kulinarny ĂTradycyjne smaki regionuò I miejsce paŦdziernik 2013 

Og·lnopolski  Konkurs Szk·ğ Gastronomicznych II miejsce marzec 2016 
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Laureaci Og·lnopolskiego  Konkursu Szk·ğ Gastronomicznych 

 

Olimpiada Mğodych Barman·w ï 1 finalista (kwiecieŒ 2009 r.) 

Olimpiady i  konkursy barmaŒskie - Sukcesy uczennicy Technikum Zawodowego technik 

hotelarstwa Moniki Wr·blewskiej: 

I miejsce w I Og·lnopolskim Konkursie BarmaŒskim MONIN CUP JUNIOR POLAND 2013 

(grudzieŒ 2013 r.) 

VI miejsce w kategorii Mğody Talent w  Og·lnopolskim Konkursie BarmaŒskim Calvados Nouvelle 

Voque w Krakowie (luty 2014 r.) 

IV miejsce w kategorii Short Coffee Drink XV w Mağopolskim Konkursie Szk·ğ Gastronomicznych  

w zawodzie barman (marzec 2014 r.) 

III miejsce w polskiej edycji konkursu barmaŒskiego Mğody Talent Calvados Nouvelle Vogue 2015 

(luty 2015 r.  Krak·w) 

II miejsce w eliminacjach  do Mistrzostw świata Drink·w Bezalkoholowych Mattoni Grand Drink  

2016 ( Krynica G·rska, luty 2016) 

III miejsce w kategorii Mğody Talent Calvados Nouvelle Vogue International Trophies 2016  

(Krak·w, luty 2016) 
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Monika Wr·blewska podczas Og·lnopolskiego Konkursu BarmaŒskiego 

 

 

Mistrz Ortografii Powiatu Kutnowskiego  -1 miejsce grudzieŒ 2013 r., II miejsce grudzieŒ 2012 r.  

Konkurs Ortograficzny o Pi·ro Starosty Kutnowskiego - 1 miejsce grudzieŒ 2013 r., III miejsce 

2012 r.  

Og·lnopolski Pokaz Regionalny Stoğ·w Wigilijnych - coroczne uczestnictwo 

 
Og·lnopolski Pokaz Regionalny Stoğ·w Wigilijnych 

 


